
 

 

  



Prix TTC en €, service inclus 
Prices are VAT in Euros, service is included 

 

 

ENTREE EN MATIERE STARTERS  

Le champignon de Paris   13 
crémeux, duxelle fine, carpaccio  

The Parisian mushroom  

Creamy, duxelle, carpaccio of button mushroom   

Soupe de saison   11   

Seasonal soup    

Taboulé vert de boulgour    14  

falafel de betterave, crème citron coriandre 

Green bulgur tabbouleh 

Beetroot falafel, lemon and coriander cream  

Tataki de thon    16 
Salade d’algues, vinaigrette sésame 

Tuna Tataki 

seaweed salad, sesame dressing   

 PAR ICI LA SUITE MAIN COURSES 

 La pêche du jour   22 

 tombée de choux vert, crémeux de légumes oubliés  

 Fish of the day 

 sautéed cabbage, winter vegetables purée 

 Canard au miel de fleur  24 

 polenta, demi poire pochée au vin  

 Duck filet, flower honey 

 polenta, poached half pear in wine 

 Souris d’agneau    28 

 haricots coco, jus au thym  

 Lamb shank 

 coco beans, thyme jus   

 Curry vert de légumes  18 

 tofu, riz basmati 

 Green curry, winter vegetables 

 tofu, basmati rice  

 Suggestion du jour      18 

 Suggestion of the day 

 

 



La liste complète des allergènes est disponible pour consultation à la demande de nos clients.  
N’hésitez pas à le demander si vous le souhaitez. 

The complete list of allergens is available for viewing upon customer request. Feel free to ask for it if you wish 

 

 

 

LES INCONTOURNABLES THE ESSENTIALS 

Soupe à l’oignon   12 

gratinée au comté affiné 

French onion soup 

gratinated with Comté cheese 

Foie gras au vin rouge   16 

chutney d’oignon au cassis 

Foie gras terrine with red wine  

onion and blackcurrant chutney  

Croque-monsieur Prince de Paris  19 

jambon Prince de Paris, comté affiné, salade  

Croque monsieur 

Prince de paris ham, aged comté, salad 

Supplément œuf / extra egg    3 

Salade césar poulet     19  

tomate, œuf, bacon   
Chicken or végan Caesar salad 

tomato, egg, bacon 

Option végan / Vegan option   17 

Côte de bœuf   30 

os à moelle, sauce Béarnaise ou poivre, frites, salade 

Beef prime rib 

bone marrow, Béarnaise or pepper sauce, French fries & salad 

  ET PLUS ENCORE SIDE DISHES 

 Frites     4 

 French Fries 

 Salade verte    4 

 Green Salad 

 Haricots verts   4 

 Green beans 

 Riz     4 

 Rice 

 



Prix TTC en €, service inclus 
Prices are VAT in Euros, service is included 

 

 

DERNIERS PLAISIRS DESSERTS  

Brie truffé   12  

salade verte     

trufffled brie, green salad 

Macaron pistache   14 

coulis de fruits rouges 

Pistachio macaron, red coulis sauce  

Crème brulée au champagne  11 

orange sanguine, tuile aux amandes  

Champagne crème brulée 

Blood orange, almond thin biscuit 

Terrine de chocolat   10 

disque de chocolat 

Organic chocolate terrine 

chocolat disk 

 

Coupe de glaces, 3 boules   9  

Ice cream, 3 scoops 

 BOISSONS CHAUDES HOT BEVERAGES 

 Café  

 Expresso     3,2 

 Café allongé    4 

 Double expresso    5,9 

 Cappuccino    5,9 

 Thés KUSMI TEA   4 

 Thé vert de Chine, Thé vert à la menthe,  

 Thé English Breakfast  

 Détox : Maté, thé vert et citronnelle 

 Boost : Maté, thé vert et épices  

 Infusions KUSMI TEA   4 

 Aquarosa : Hibiscus, baies noires, fruits et plantes 

 Camomille  

 Chocolat Commerce Equitable Monbana 4 

 



 

 

 

 

 

 

 

 MENU ENFANT (jusqu’à 12ans) 

 KID MENU (up to 12 years old) 
 

 

 Choisis ton plat 

 Croque-monsieur 

 Pâtes bolognaises 

      Fish n’Chips 

 

 Choisis ton dessert 

    Salade de fruits / Fruit salad 

  Boule de glace / Ice cream scoop 

 

  12 

 

 

 

 

 

 

  



Prix TTC en €, service inclus 

Prices are VAT in Euros, service is included 

 

 

CHAMPAGNE  

  12.5cl 37.5cl 75cl 

Tsarine premium Brut  10  60 

Laurent Perrier La cuvée brut 13 36 69 

 

 VINS WINES 

 Vin Blanc White wine   15cl 75cl 

 Rollier La Martinette IGP 2022  7 32 
 Var Bio  

 Le Coquiller IGP 2022   6 28 
 Chardonnay Val de Loire  

 Quincy AOP 2021   9 39 
 Domaine Philippe Portier  

 Bordeaux AOP    7 31 
 D de Dauzac  

 Chablis AOP 2021    52 
 Gloire de Chablis, j. Moreau et Fils 

 Vin Rosé Rose Wine 

 Rollier La Martinette AOP 2022  7 32 
 Côtes de Provence  

 Ultimate AOP 2021    42 
 Côtes de Provence  

  

 Vin Rouge Red Wine 

 Saint Nicolas de Bourgueil AOP 2021 7 32 
 Domaine Olivier 

 Rollier La Martinette AOP 2022  7 32 
 Côtes de Provence, Nature 

 Crozes Hermitage 2021   9 42 
 Domaine Pradelle  

 Chateau d’Arcins 2019     40 
 Haut Médoc Terra Vitis  

  

  

 

 

 

 



 

 

 

BIÈRES BEERS 

Bière Pression Draft beer  25cl 50cl 

Heineken   5,5 9 

Affligem    5,5 9 

 

Bière Bouteille Bottled beer   33cl  

Desperados    7,5 

Heineken 00 0°     8 

Cidre  

Cidre bio Sassy l'Angélique   8 

 

 NOS SOFTS SOFT DRINKS 

 Sodas Softs      5 

 Coca Cola, Coca zero, Coca cherry 33cl 

 Orangina 25cl  

 Schweppes tonic 25cl, agrum 25cl  

 Sprite, fanta 33cl  

 Fuzetea peche 25cl  

 Oasis tropical 25cl 

 Nectar & Jus de Fruits    5,5 

 Nectars & Fruits Juice  

 Jus d’orange, pomme, tomate, pamplemousse 25cl 

 Nectar abricot, ananas, framboise, multifruits 25cl 

 Eaux Minérales   33 Cl  50cl  1L 

 Mineral Water 

 Vittel     4,9 6,2 

 San pellegrino    4,9 6,2 

 Perrier     4,9 

       75cl  

 Eau Filtrée Aquachiara Plate ou Petillante   3.5 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

   Cuisine fait maison à partir de produit brut  

 


